
Speisekarte
   

Guten Appetit wünschen
 

Familie Gruber 
& das Inns Holz Team

Öffnungszeiten
Herzlich Willkommen im Böhmerwald

 

Warme Küche:

11.30 - 14.00 Uhr

17.30 - 21.00 Uhr



Vorspeisen
Beef Tatar    € 17,50
Honig Senfsauce I Wachtelei I Toastbrot
A/C/G/O

Cremiger Burrata                 € 13,50
Tomatengemüse I Olivenöl I Ciabatta 
A/G/H/O

 

Suppen
Bärlauchcremesuppe         € 5,50
Schwarzbrotcroutons I Obershaube
A/G/O

Rinderbouillon   € 4,90
Kräuterfrittaten 
A/C/G/L

Ofenfrisches
   Gebäck

Knoblauchbaguette                € 4,50

Gebäck                                   à € 3,10



Hauptspeisen
Wiener Schnitzel vom Schweinekarree         € 17,50
Petersilerdäpfel I Preiselbeeren
A/C/G/O

Überbackene Lammhüftmedaillons               € 21,00
grüner Spargel I cremige Polenta I Paprikamus
A/G/L/O

Gekochter Kalbstafelspitz   € 23,00
Rahmkohlrabi I Röstkartoffel I kalte Bärlauchsauce
A/G/L/O 

Am Flügelknochen gebratene Maishendlbrust  € 19,50
Gemüsetagliatelle I Morchel Trüffelschaum
A/C/G/O

 

Fisch 
Wildlachsfilet vom Grill                      € 25,00
Zartweizen I Solospargel I Zitronenhollandaise
A/D/G/O

Tischreservierung
    unter:

Tel: +43 7288/70600 -11 

oder info@innsholz.at



Steak und Burger
Rinderfilet vom Grill

 200g
   € 36,00

Gemüse I Potato Wedges I Pfeffersauce
A/G/L/O

Tomahawk Steak vom Strohschwein
 250g

     € 27,00
Ratatouillegemüse I Chimichurri I Poatato Wedges 
A/G/L/O

INNs HOLZ Hüttenburger   € 17,00
Eisbergsalat I Cheddarkäse I Röstzwiebel I Cocktailsauce
dazu Pommes Frites 
A/C/G/O 

 

Vegetarisch 
Zitronen Basilikum Tascherl   € 16,50
Pesto I Pecorino
A/C/G/H

Gebackene Falafel             € 15,00
Avocadocreme I Tomatensalsa             
H/N/O

Zum Abschluss...
 „Vom Schölnberger“

Williams Birne                      € 4,20

Marille                                    € 3,90

Trauben-Kirsch                     € 4,50



Salate
Steirischer Backhendlsalat   € 15,20
Käferbohnen I Erdäpfel I Kürbiskernöl
A/C/O

INNs HOLZ Salatschüssel          € 14,00
gemischte Salate I gebackene Kaspressknödel I Bärlauchdressing
G/O

Kleine/Kalte Gerichte
Stifter Würstel                                       € 6,50
Senf I Kren I Gebäck 
A/M/O 

Saurer Neuburger   € 8,50
Zwiebelringe I Kürbiskernöl I Gebäck
A/O 

Haussulz   € 8,50
Vinaigrette I Kürbiskernöl I Gebäck 
A/O

Ofenfrisches
   Gebäck

Knoblauchbaguette                € 4,50

Gebäck                                   à € 3,10



Süsses
Weißes Schokoladen Parfait mit Rosmarin     € 8,50
Erdbeer I Rhabarber
C/G/O

Kaiserschmarren   € 8,90
Zwetschkenröster
A/C/G/O

Topfen- oder Apfelstrudel   € 7,00
Vanillesauce | Schlagobers
A/C/G/H

Hausgemachter Bauernkrapfen   € 4,90
Marillenmarmelade
A/H

Dazu einen
    Kaffee

Cappuccino                              € 4,70

Latte Macchiato                       € 5,50

Hauskaffee                                € 5,50

Glutenhaltiges Getreide A

Krebstiere B

Ei C

Fisch D

Erdnuss E

„ALLERGENINFORMATION GEMÄSS CODEX-EMPFEHLUNG“

Soja F

Milch oder Laktose G

Schalenfrüchte H

Sellerie L

Senf M

Sesam N

Sulfite O

Lupinen P

Weichtiere R



 

EINE
NETTE 

   Geschenkidee...

In Gesellschaft
Ritteressen  A/C/G/M/O   € 18,90
Knoblauchsuppe, Hendl, Stelzen, Blunzn, G´selchtes, Bratl,  
Bratwürstel, Stöcklkraut, Knödel, Erdäpfel und 2 cl Schnaps

Bratlessen  A/M/O   € 16,90
Bauernbratl in der Rein mit warmem Krautsalat, Semmelknödel 
und 2 cl Schnaps

Mühlviertler Knödlroas  A/C/G/O   € 15,80
Speck-, Grammel-, Haschee- und Blunznknödel, Gulaschsaft  
und 2 cl Schnaps

Ripperlessen  G/M   € 15,80
Selchripperl und Spareribs, Sauerkraut, Knoblauchbaguette,  
Ofenerdäpfel und 2 cl Schnaps 

 
Auf Vorbestellung für 6 bis 40 Personen
Preise pro Person

Essen schmeckt

in Gesellschaft 

meist besser.
Gutscheine an der Rezeption erhältlich.



Feines für Feiern oder  
romantisches Dinner für 
Zwei in der Herzerlalm

Traditionelles Hutessen  A/G/L  pro Person    € 39,50
Rind, Schweine- und Hühnerfiletstücke mit  Salat, Gemüse, 
Ofenerdäpfel, Knoblauchbaguette und verschiedene Saucen 

Chinesisches Suppenfondue  A/L  pro Person   € 32,00
Dünn geschn. Filetstreifen, Champignons, Brokkoli, 4 Saucen  
und französisches Baguette. Anschließend servieren wir Ihnen  
die Suppe mit Sherry und Reis.

Geschenktipp Almeseuros
          
          ...sind das ideale Geschenk für jeden Anlass.  
 
Besonders praktisch: Sie können für Nächtigungen,  
Behandlungen oder kulinarische Genüsse im  
INNs HOLZ wie auch für alle Leistungen im  
Hotel Almesberger****s  eingelöst werden.

Liebe geht     

durch den Magen

“         “

Almeseuros an der Rezeption erhältlich.



Holzfällerhütte
Ein uriges und kulinarisches Highlight bietet unsere Holzfällerhütte. Als kleinstes Restaurant  
im Böhmerwald bietet es Platz für maximal 6 Personen. Gerne können Sie auch unser beliebtes  
Bratl- oder Hutessen in der Hütte genießen.

                                                                                                            Wir freuen uns auf Ihren Besuch!

Bratlessen A/M/O                         € 27,00
Bauernbratl in der Rein mit warmem Kraut-
salat, Semmelknödel und 2 cl Schnaps 

Nur auf Vorreservierung!

Hutessen  A/G/L                           € 49,50
Rind, Schweine- und Hühnerfiletstücke
mit Salat, Gemüse, Ofenerdäpfel, Knob-
lauchbrot und verschiedenen Saucen

Das kleinste Restaurant im Böhmerwald

Böhmerwaldmenü
 

Tatare von Räucherlachs und Avocado
Zitronenmayo

****

Suppe des Tages
****

Getrüffelte cremige Tagliatelle
Mühlviertler Speckkrustel 

****

Chateaubriand vom Premium Rind
glaciertes Gemüse | Sauce Bernaise | Rosmarinerdäpfel

****

Schokosoufflé mit flüssigem Kern
Vanilleeis | Schlagobers

€ 75,- p.P.


