Herzlich Willkommen im BOhmerwald . ;

Warme Kuche:
11.30 - 14.00 Uhr
17.30 - 21.00 Uhr

INNS

HOLZ

NATUR- & VITALHOTEL > > % >
CHALETDORF

Lo

Guten Appetit wunschen

Familie Gruber
& das Inns Holz Team
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Knoblauchbaguette

L
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€ 3.80 Wy
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Beef Tatar € 16,00
Honig Senfsauce | Wachtelei | Toastbrot

A/C/G/0O

Cremiger Burrata € 13,00

Tomatensalsa | Olivenbrot
A/G/0

S

Béirlaucllcremesuppe €590

Schwarzbrotcroutons | Obershaube
A/G/0O

Rinderbouillon € 5,20

Krauterfrittaten
A/C/G/L



Wiener Schnitzel vom Scllweinelzarree € 16,50

Petersilkartoffel | Preiselbeeren
A/C/G/0O

Knusprig g’el)aclzene Blunzenbillchen € 12,50

Rahmsauerkraut
A/C/G/0O

Geschmortes Schulterscherzel € 18,00

Erdapfel Selleriepuree | Bouillongemuse | Burgundersauce
G/L/O

Am Flﬁg‘ellznochen g’el)ratene Maishendlbrust € 16,00

Barlauch | schwarze Linguine | Paprikasauce
A/C/G/O

ek

: Wolfsbarschfilet vom Grill € 10,00
Tel: +43 7288/70600 -11 N mediterraner Couscous | gebratene Chorizo
o A/D/G/O

B oder info@innsholz.at q




»Vom Schélnl)erger“

_ Williams Birne € 4,20 (e
L Marille €390
Trauben-Kirsch € 4,50

Lok wnd ﬁ/w

Filetsteak vom Grill zﬂﬂf

Gemuse | Potato Wedges | Pfeffersauce
A/G/L/O

Rib Eye Steak vom Grill 25@%

Speckfisolen | Potato Wedges | Pilzrahmsauce
A/G/L/O

INNs HOLZ Hﬁttenburg’er
Rucola | Cheddar | knusprige Strohkartoffel | Barlauchmayo

dazu Pommes Frites
A/C/G/0O

Béirlaucllspéitzle

Pilzrahmsauce | mit Gruyere Uberbacken
A/C/G

Fusilloni

Melanzani | Feta | Olivenol
A/O

€ 35,00

€ 28,00

€ 15,00

€ 14,50

€ 13,50
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Steiriscl‘ler Backhendlsalat € 13,00
Kaferbohnen | Erdapfel | Kurbiskernol

A/C/0

INNs HOILZ Salatschiissel € 10,50

gemischte Salate | gebackene Kaspressknodel | Krauterdressing

Lave /L éwza

Stifter Wiirstel €550

:(,.49" - Senf | Kren | Geback
- 1/ - A/M/0O
. _ : Saurer Neul)urg’er € 7,00
W % g - Zwiebelringe | Kirbiskerndl | Geback
Y et A/O

Gebick it €7.00

L Haussulz
' . Vinaigrette | Kurbiskernol | Geback
_ ” _.-Knoblauchbaguette € 3,80 = A/O

5

y -~ Geback a€210 —




_ Cappuccino
,..igr Latte Macchiato

Hauskaffee

€ 3,80
€ 3,00
€ 4,10

Topfensoufﬂé

Fruchtspiegel
A/C/G/0O

Kaiserschmarren

Zwetschkenrdster
A/C/G/0O

Topfen- oder Apfelstru(lel

Vanillesauce | Schlagobers
A/C/G/H

Hausg’emachter Bauernlzrapfen
Marillenmarmelade

€ 7.00

€ 8,60

€ 7.00

€ 4,90

LALLERGENINFORMATION GEMASS CODEX-EMPFEHLUNG"

A/H
Glutenhaltiges Getreide A Soja
Krebstiere B Milch oder Laktose
Ei © Schalenfrichte
Fisch D Sellerie
Erdnuss E Senf

I - I o

Sesam
Sulfite
Lupinen

\Xeichtiere

T v O Z
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Ritteressen asc/a/m/0 £€18,90
Knoblauchsuppe, Hendl, Stelzen, Blunzn, G'selchtes, Bratl,
Bratwurstel, Stécklkraut, Knédel, Erdapfel und 2 cl Schnaps

Bratlessen am/0 € 16,90
Bauernbratl in der Rein mit warmem Krautsalat, Semmelknodel
und 2 cl Schnaps

Miihlviertler Knédlroas a/c/a/0 € 15,80
Speck-, Grammel-, Haschee- und Blunznknédel, Gulaschsaft
und 2 cl Schnaps

RipperleSSen G/M € 15,80
Selchripperl und Spareribs, Sauerkraut, Knoblauchbaguette,
Ofenerdapfel und 2 cl Schnaps

Auf Vorbestellung fur 6 bis 40 Personen
Preise pro Person

EINE
NETTE
A GutSChein Vorreservierungerhetenf "
ur ej =
Gutscheine an der Rezeption erhaltlich. ein FondueE‘?Sen For

ALLD
e - ‘




cines Liv Tecern oder
romandisches QWW far
voec i dor M/WMM/

Traditionelles Hutessen */%“ pro Person € 34,00
Rind, Schweine- und Huhnerfiletstucke mit Salat, Gemuse,
Ofenerdapfel, Knoblauchbaguette und verschiedene Saucen

Chinesisches Suppen{ondue AL bro Person € 32,00
Dunn geschn. Filetstreifen, Champignons, Brokkoli, 4 Saucen

und franzdsisches Baguette. AnschlieBend servieren wir lhnen

die Suppe mit Sherry und Reis.

bty s’

..sind das ideale Geschenk fur jeden Anlass.

Besonders praktisch: Sie konnen fur Nachtigungen,
Behandlungen oder kulinarische Genusse im

INNs HOLZ wie auch fur alle Leistungen im

Hotel Almesberger™’s eingeldst werden.

Almeseuros an der Rezeption erhaltlich.



Bratlessen ~M© € 27,00

Bauernbratl in der Rein mit warmem Kraut-
salat, Semmelknodel und 2 cl Schnaps

Hutessen ~ot € 44,00
Rind, Schweine- und Huhnerfiletstlicke

mit Salat, Gemuse, Ofenerdapfel, Knob-
lauchbrot und verschiedenen Saucen

Das lzleins't.eﬁ' “R:estq . ' 3 ;)hmerwalcl

Nur auf Vorreservierung!

Ein uriges und kulinarisches Highlight bietet unsere Holzfallerhutte. Als kleinstes Restaurant
im Béohmerwald bietet es Platz fur maximal 6 Personen. Gerne konnen Sie auch unser beliebtes
Bratl- oder Hutessen in der Hutte genieBen.

Tatare von Réiucllerlaclls uncl Avoca(lo
Zitronenmayo

Wir freuen uns auf lhren Besuch!
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Suppe des Tag’es

Getriiffelte cremige Tag’liatelle
Muhlviertler Speckkrustel

Chateaubriand vom Premium Rind
glaciertes GemUse | Sauce Bernaise | Rosmarinerdapfel

Schokosoufflé mit ﬂﬁssig’em Kern
Vanilleeis | Schlagobers

€ 75-pP.



